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MENU DU JOUR
LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

voir I'ardoise

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT
+ BOISSON*

19,90€

ENTREE + PLAT + DESSERT + BOISSON*
24,90€

*Verre de vin du moment, rouge, rosé, blanc ou biére
Moretti en 25¢l ou eau plate / pétillante en 50¢l / soda

SERVICE COMPRIS

PIZZA EXPRESS
LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

voir I'ardoise

PIZZA DU JOUR
DESSERT DU JOUR

BOISSON*
17,90€

*Verre de vin du moment, rouge, rosé, blanc ou biére
Moretti en 25¢l ou eau plate / pétillante en 50¢cl / soda

SERVICE COMPRIS

MENU BAMBINO

MOINS DE 10 ANS / 10€
8€ LES MERCREDIS

PATES A LA SAUCE TOMATE OU CARBONARA
ou
MINI PIZZA MARGHERITA

PANNA COTTA
ou
2 BOULES DE GLACE

SIROP A L’EAU ou DIABOLO

Coloriage et crayons de couleurs offerts !
SERVICE COMPRIS
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GUSTER SEUL OU A PARTAGER !

PLANCHE ITALIENNE Piccolla 12€
CHARCUTERIE & FROMAGE Grande 18€
Assortiment de charcuterie et fromage d'ltalie.

PLANCHE CORSE Picculu 13€
CHARCUTERIE & FROMAGE Maio 19€
Assortiment de charcuterie et fromage de Corse.

PLANCHE LIBERTA 38¢€

Golfetta, mortadelle, poivrons farcis, tomates confites,
artichauts, burrata, figues, gorgonzola, pignons de pin,
olives, gressins et creme de truffe.

BURRATA CON CICCIO \f@ 14€

Coeur crémeux de la mozzarella, légumes grillés et marinés,
pignons de pin.
Supplément jambon de parme 4€.

BURRATA CON TARTUFO E cicclo \/&&F 1€
CARPACCIU DI LONZU ) 12,50€

Lonzu finement tranché, capres, brocciu, huile d'olive,
tomates confites, oignons rouges et pousses de roquette.

CASSERUOLA DI UOVA CON FUNGHI E 9€
FOIE GRAS

Oeuf cocotte en cassolette, chips de magret de canard fumé,
créme aux champignons, foie gras, estragon et parmesan.
Supplément Truffe 6€.

INSALATA LIBERTA 15€

Demi-endive braisée, salade, oeufs, tomates confites,
oignons rouges, pancetta grillée, noix et sa sauce César.

CROCCANTE FORMAGGIO \f 11€
Croustillant de taleggio et salade.

GAMBERETTI AL PREZZEMOLO 13€
Crevettes sautées en persillade avec son pain ciccio maison.
FOCACCINA PARMESAN 7 & s€

Pate a pizza a I’huile d’olive, ail, olives noires, origan et
parmesan.

FOCACCINA CAMEMBERT DI BUFFALA \f 9€

Pate & pizza a I'huile d’olive,
camembert di buffala, miel et noix. SERVICE COMPRIS



PRIMI : PATES ET RISOTTOS

PASTA AL TARTUFO \f@ 22€

Pates, sauce truffe aux champignons, mascarpone, parmesan
et truffes fraiches.
Supplément jambon de parme 4¢€.

GNOCCHI GRATINATI AL GORGONZOLA 15€

Gratin de gnocchis au gorgonzola et speck* (jambon cru
ltalien).

PASTA ARRABBIATA E BURRATA \f 18€

Pates, sauce tomate, pesto rouge, paprika fumé, poivrons
rouges, ail, basilic, parmesan et burrata.

RISOTTO ALLO ZAFFERANO E GAMBERI  19€

Risotto crémeux au safran et crevettes.

RISOTTO FIGATELLU E FUNGHI 16€

Risotto crémeux aux champignons et figatellu.
SECONDI : VIANDES ET POISSONS

FILETTO DI MANZO (ENV 200G) @ 28¢€

Filet de beeuf sauce gorgonzola, purée de pommes de terre
et ses mini-légumes.

FILETTO DI SPIGOLA 21€
Filet de bar sauce prosecco vanillée, caponata de légumes.
POLLO AL MARSALA 17€

Poulet au vin “Marsala” de Sicile, pasta, champignons de
Paris frais et parmesan.

TOPO AGNELLO 25€

Souris d’agneau et son jus aux herbes, haricots blancs et
romarin.

GAMBERO GIGANTE ) 26€
Gambas “Black Tiger” et pasta a I’Arrabbiata.

SI C’EST AUSSI BON, C’'EST QUE TOUT
EST FAIT MAISON, AVEC DES
PRODUITS FRAIS ET DE SAISON!

SERVICE COMPRIS



PIZZA NAPOLETANA
AU FEU DE BOIS @
MARGHERITA \/ 13€

Sauce tomate San Matteo bio, mozzarella fior di latte, basilic, huile
d’olive.

REGINA 15€

Sauce tomate San Matteo bio, mozzarella fior di latte, jambon cuit
et champignons frais.

QUATTRO FORMAGGI \f@ 15€

Base blanche ou sauce tomate San Matteo bio, mozzarella fior di
latte, gorgonzola, chévre et taleggio.

SALMONE 18€

Base créme d’aneth, mozzarella fior di latte, saumon frais, citron et
aneth.

VEGETARIANA \f 16€

Base créme de choux, aubergines, brocolis, poivrons, champignons
frais, olives et artichauts.

SUPER TARTUFO LOVERS \/&5 22¢€

Créme de truffe a la mascarpone, mozzarella fior di latte,
champignons frais et truffes fraiches.

PARMA 21€

Sauce tomate San Matteo bio, jambon de Parme, roquette, pignons
de pin, burrata di bufala et vinaigre balsamique.

FONTINA 16€

Base blanche, mozzarella fior di latte, pommes de terre, pancetta,
oignons confits et fontina (fromage coulant italien).

TONNO 15€

Base pesto de poivrons, mozzarella fior di latte, thon, oignons
rouges et olives.

QUATTRO STAGIONI 16€

Sauce tomate San Matteo bio, mozzarella fior di latte, jambon
blanc, artichaut, poivrons et champignons frais.

POLLO 18€
Base créme de poireaux, poulet, mozzarella fior di latte,

champi frais de saison, oig confits.

CORsICA ) @ 16€

Spécialité corse. Base pesto de poivrons, mozzarella fior di latte,
figatelle, lonzo, aubergines.

SUPPLEMENTS
Burrata 5€
Champignon / figatellu / jambon blanc / salade verte ..........ccoceuuecvcuccunce. 3€
Oeuf 1,5€
Truffe 6€
Jambon de Parme A€
Filet de poulet 3,5€

SERVICE COMPRIS



TAVOLA DI FORMAGGIO

Assiette de dégustation de fromage ltalien et Corse.

PIZZA NUT EST LA &

Garnie d’une péte & tartiner & la noisette. A commander
en début de repas.
Supplément Banane 2€.

PANNA COTTA

Coulis au choix (Pistache, Chataigne, Fruits rouges).

&

(>

TIRAMISU &

&

Tiramisu au café, dessert traditionnel italien.

FONDANT SPECULOOS

Accompagné d’une glace fior di latte maison.

CREME BRULEE POMMES CANNELLE

créme brulée maison et ses pommes confites.

FIADONE ALLA CLEMENTINA ) &%

Dessert corse a la clémentine corse, brocciu et sa confiture
de clémentine corse.

CANNOLI PISTACHE

Gateau typique Sicilien a la pistache accompagné d’une
boule de glace au chocolat.

BOULE DE GLACE AU CHOIX
LA COUPE AMARENA W

1 boule fior di latte maison, 1 boule cerise noire de Corse
maison, cerise amarena et chantilly.

LA COUPE COLONNA

Boule de glace au citron arrosée de cedratine et de Vodka
Grey Goose, 3cl.

LEGENDE
\f Végétarien
@ Plats Signature

v Coup de coeur ALLERGENES
SERVICE COMPRIS
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